
 
Saumon Mariné au Ponzu 19
 

Foie gras de canard Maison 24
Toasts et Chutney du moment

Hausgemachte Entenleber
Homemade duck foie gras

 
Caquelon d’escargots à l’Alsacienne 

 

€00  -  €50

DIE VORSPEISEN - THE STARTERS
Les Entrées sontuniquementserviesenAccompagnementousuivies d’un Plat. 

 
Cuisses de grenouilles à l’ail et au persil

 €50 €00

€50 

€50 

Les6 : 10

EnEntrée : 15 -EnPlat : 26
 

 

Les12 : 18

Pain Pomme de Terre- GrannySmith-ConcombreetEstragon en Fraicheur
Ponzu-marinierter LachsKartoffelbrot,Granny-Smith,Gurke und Estragon

Marinated Salmon, Potato Bread - Granny Smith - Cucumber and Tarragon
 

 

Schnecken - Snails

Froschschenkel mit Knoblauch undPetersilie
Frog legs with garlic and parsley

 

LES ENTRÉES

DieVorspeisenwerdenausschließlich alsBegleitungoderin Kombinationmit einemHauptgerichtserviert.
Starters are only served as a side dish or before a main course.



 
Salade Océane 24

 

Salade Gourmande
€00  

 
Assiette de crudités

 €50  

 
Salade mixte alsacienne
 

 

€50  

DIE SALATE - THE SALADS
Les Entrées sont uniquementserviesenAccompagnementou suivies d’un Plat. 

 
Salade façon César aux légumes croquants

 €50  €00

 
Salade de chèvre chaud au jambon forêt noire

 €00  €50

 En entrée : 15
 

Enentrée : 8

Enentrée : 13

Enentrée : 14
 

Enentrée : 12

 EnPlat15

 EnPlat19
 

 EnPlat20
 

 EnPlat22

EnPlat25

€50

€50

€00

Rohesgemüseplatte
Vegetable plate

Caesarsalat mitGemüse
Caesar salad with crunchy vegetables

 

Elsässergemischter SalatmitWurstund Käse
Alsatian mixed salad

Warmer Ziegenkäsesalatmit Schwarzwälder Schinken
Warm goat cheese salad with Black Forest ham

 
Salade mêlée, saumon fumé,scampis aux fines herbes
Gemischter Salat, Räucherlachs, Scampi mit Kräutern
Mixed salad, smoked salmon, scampi with fine herbs

Salade mêlée, copeauxde foiegras, saumon et magret fumé
Gemischter Salat, Gänseleber, Lachs und geräucherte Entenbrust

Mixed salad, foie gras, smoked salmon and duck breast

 

€50

LES SALADES

DieVorspeisenwerdenausschließlich alsBegleitungoderin Kombinationmit einemHauptgerichtserviert.
Starters are only served as a side dish or before a main course.
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