
Saumon Mariné au PonzuSaumon Mariné au Ponzu  
Pain Pomme de Terre -Pain Pomme de Terre -    Granny Smith - Concombre et Estragon en FraicheurGranny Smith - Concombre et Estragon en Fraicheur

Ponzu-marinierter Lachs Kartoffelbrot, Granny-Smith, Gurke und EstragonPonzu-marinierter Lachs Kartoffelbrot, Granny-Smith, Gurke und Estragon
Marinated Salmon, Potato Bread - Granny Smith - Cucumber and TarragonMarinated Salmon, Potato Bread - Granny Smith - Cucumber and Tarragon

  
****************

Coeur de Quasi de Veau en Basse TempératureCoeur de Quasi de Veau en Basse Température
Sauce Crémée aux Champignons - Garniture Maraîchère - SpätzlesSauce Crémée aux Champignons - Garniture Maraîchère - Spätzles

QQuasi-Kalbstück mit Rahmsoße, Gemüse und Spätzlesuasi-Kalbstück mit Rahmsoße, Gemüse und Spätzles  
  Piece of Veal, Cream sauce, Vegetables and NoodlesPiece of Veal, Cream sauce, Vegetables and Noodles

****************

Sélection de Deux Fromages AffinésSélection de Deux Fromages Affinés
Auswahl von zwei gereiften KäsesortenAuswahl von zwei gereiften Käsesorten

Selection of Two Mature CheesesSelection of Two Mature Cheeses

****************

Dessert des MoinesDessert des Moines
Baba au Rhum façon Nicolas Stohrer, Crème montée et Fruits de SaisonBaba au Rhum façon Nicolas Stohrer, Crème montée et Fruits de Saison

Rum-Baba nach Art von Nicolas StohrerRum-Baba nach Art von Nicolas Stohrer
Schlagsahne und Früchte der SaisonSchlagsahne und Früchte der Saison

Rum baba, Nicolas Stohrer styleRum baba, Nicolas Stohrer style
Whipped cream and seasonal FruitWhipped cream and seasonal Fruit

Saumon Mariné au Ponzu 
Pain Pomme de Terre -  Granny Smith - Concombre et Estragon en Fraicheur

Ponzu-marinierter Lachs Kartoffelbrot, Granny-Smith, Gurke und Estragon
Marinated Salmon, Potato Bread - Granny Smith - Cucumber and Tarragon

 
********

Coeur de Quasi de Veau en Basse Température
Sauce Crémée aux Champignons - Garniture Maraîchère - Spätzles

Quasi-Kalbstück mit Rahmsoße, Gemüse und Spätzles 
 Piece of Veal, Cream sauce, Vegetables and Noodles

********

Sélection de Deux Fromages Affinés
Auswahl von zwei gereiften Käsesorten

Selection of Two Mature Cheeses

********

Dessert des Moines
Baba au Rhum façon Nicolas Stohrer, Crème montée et Fruits de Saison

Rum-Baba nach Art von Nicolas Stohrer
Schlagsahne und Früchte der Saison

Rum baba, Nicolas Stohrer style
Whipped cream and seasonal Fruit

MENU DU MOINE OTFRIEDMENU DU MOINE OTFRIEDMENU DU MOINE OTFRIED

Menu servi par Table Complète, Hors Boissons.Menu servi par Table Complète, Hors Boissons.
MMenü wird pro vollem Tisch serviert, Getränke ausgenommen.enü wird pro vollem Tisch serviert, Getränke ausgenommen.

Menu served per full table, excluding drinks.Menu served per full table, excluding drinks.

OTFRIED MONK’S MENÜOTFRIED MONK’S MENÜOTFRIED MONK’S MENÜ

4444€00€0044€00
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